Morgens geerntet -
Mittags auf den Tisch!

leckerbiss

Speisekarte vom

22.06.2026 bis 28.06.2026 Wilhelm-Kaisen-Schule

Menii 1

Pasta (a,a1)/ Kurbis-Ricotta-  Pasta (a,at) / helle Thunfisch-Krauter-

Montag Sauce (g)/ Hartkéase / Obst Sauce (g,d)/ Hartkése / Obst

Salatbuffet Salatbuffet

Chili con Carne mit Chili sin Carne mit Grinkern (a,at,as5)/
SNty Rinderhackfleisch / Reis / Obst Reis / Obst

Salatbuffet Salatbuffet

Wir wanschen schone und
Mittwoch erholsame Sommerferien ! :-)

Donnerstag

Freitag

Legende der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe:

a Gluten; al Weizen; a2 Roggen; a3 Gerste; a4 Hafer; a5 Dinkel; b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; ¢ Eier und Eierzeugnisse; d Fisch und Fischerzeugnisse; e
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse; f Soja und Sojaerzeugnisse; g Milch und Milcherzeugnisse; h Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse; h1 Mandeln; h2
Haselnuss; h3 Walnuss; h4 Kaschunuss; h5 Pecanuss; h6 Paranuss; h7 Pistazie; h8 Macadamianuss; i Sellerie und Sellerieerzeugnisse; j Senf und Senferzeugnisse; k
Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse; | Schwefeldioxid und Sulfite; m Lupine und Lupinenerzeugnisse; n Weichtiere und Weichtiererzeugnisse; 1 mit Farbstoff; 2 mit
Konservierungsstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstarker; 5 geschwefelt; 6 geschwarzt; 7 gewachst; 8 mit Phosphat; 9 mit SiBungsmittel; 11 mit einer
Zuckerart und StiRungsmittel; 12 auf Grundlage von TafelsiiRe; 13 enthélt eine Phenylalaninquelle (Aspartam); 14 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken; 15

unter _Schutzatmosphéire ve\li;?,ékt; 16 chininhaltig; 18 mit Milcheiweil; 32 mit Starke oder Pflanzenstarke; 33 mit Gefllgelfleischanteil; 34 mit Jodsalz; 36 2.T. fein
zérkleinertes Fleisch; y : )
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Geschaftsmhrer: Stefan &annis BacBler Wir wiinschen einen guten Appetit!
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